
L’ALMANACCO di CANOVALANDIA (Canova Club e dintorni) 

a cura di Federico Farinelli 

In grassetto il tema degli argomenti per saltarli se non di Vostro gradimento. 

A: Eventi B: Attività ancillari C: tutto il resto www.canovaclub.org 

Per ulteriori informazioni: canovaclub@flamineservices.it, tel. 06.36003732 o 346.8456074 

Per Canovalandia Onlus visita il sito: www.canovalandiaonlus.it. 

Per il Premio R.O.S.A. visita il sito: www.premiorosa.org 

N° 374 del 06 – 03  -15   

INDICE/RIEPILOGO 

A 1) Canova Club Roma – martedì 31 marzo p.v. – Ospite d’Onore Raffaele Cantone, Presidente 
dell’Autorità Nazionale Anticorruzione. 

A 2) Canova Club Milano – SAVE THE DATE 01 aprile p.v. – Cenacolo sul tema: “Banche Popolari: 
ieri, oggi, domani” 

B 1) Canova Giovane – SAVE THE DATE – giovedì 19 marzo p.v. – Pasquale Salzano, Responsabile 
delle Relazioni Istituzionali Estere di ENI 

C 1) “I cacciatori di Zombie Bond” – Articolo su Il Sole 24 Ore Plus24 del nostro Socio Marco Maximilian 
Elser 

C 2) International Wine Academy of Roma (IWAR) 

INFORMAZIONI/DETTAGLIO 

A 1 Canova Club Roma – martedì 31 marzo 2015 – Ospite d’Onore: Raffaele Cantone, Presidente 
dell’Autorità Nazionale Anticorruzione. – dalle ore 18:30 aperitivo; inizio Cenacolo 19:30 – Grand 
Hotel Parco dei Principi (Via Frescobaldi, 5) – Roma

Prenotazione Serata del 31 marzo 2015 

Costo della serata € 65,00 per i Non Soci - Soci in quota 

La prenotazione (fino a capienza) deve pervenire entro e non oltre venerdì 27 marzo p.v. e va effettuata via e-mail 

(canovaclub@flamineservices.it) e deve contenere le seguenti indicazioni: 

La Signora/Il Signor……………………….................................................................................................... 

contattabile al n° telefonico ……..…………………….…. e/o e-mail...................................................... 

 Socio  Sostenitore (della Solidarietà)   Frequentatore presentato dal Socio……………………. 

 Da solo  Con i seguenti nominativi di cui risponde in caso di assenza: 

nome……………………………………cognome………………………………………………… 

nome……………………………………cognome………………………………………………… 

nome……………………………………cognome………………………………………………… 

nome……………………………………cognome………………………………………………… 
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A 2 Canova Club Milano – SAVE THE DATE 01 aprile p.v. – Cenacolo sul tema: “Banche Popolari” 
- Excelsior Hotel Gallia (Piazza Duca D'Aosta, 9 Milano)
Cari Amici, segnate sulle Vostre agende questo interessante e prossimo appuntamento sulle Banche Popolari. 
Nel prossimo Notisiari Vi verranno comunicati gli speakers che interverranno e tutti gli ulteriori dettagli. 
Adesioni ad ogni modo aperte (modulo in allegato) inviando una mail a: segreteria@canovaclubmilano.it 

B 1 Canova Giovane – giovedì 19 marzo p.v. – Pasquale Salzano, Responsabile delle relazioni 
istituzionali estere di ENI 
Cari Amici, il prossimo Cenacolo è previsto per giovedì 19 marzo alle 20:30 e interverrà Pasquale Salzano, 

poco più che quarantenne e già a capo delle relazioni istituzionali estere di ENI. Ulteriori info a seguire. 

Riccardo Langosco 

C 1 La Voce del Canoviano – “I cacciatori di Zombie Bond” – Articolo su Il Sole 24 Ore Plus24 del 
nostro Socio Marco Maximilian Elser  
Cari amici, ci fa piacere condividere con voi questa interessante articolo (in allegato) del nostro Socio Marco 
Maximilian Elser. Buona Lettura! 

C 2) Tempo Libero - International Wine Academy of Roma (IWAR) 
La socia Sabina Ciuffa ci comunica che: Il Palazzetto, boutique hotel, wine bar e spazio eventi affacciato 
sulla Scalinata di Trinità dei Monti e gestito da Roberto Wirth, proprietario dell’Hotel Hassler, ospiterà fino al 
28 maggio 2015 i corsi e le degustazioni dell’International Wine Academy of Roma (IWAR) - Un corso di 
avvicinamento al vino in 6 lezioni; 5 serate di degustazioni ciascuna dedicata ad un vino di una particolare 
azienda rinomata; 4 “wine dinners”; 3 lezioni dedicate ad un particolare tipo di vino; 2 serate di degustazione 
dedicate ad una regione specifica (vedi programma specifico in allegato all'Almanacco). Uno sconto speciale 
del 10% sarà offerto ai soci del Canova Club che aderiranno ad uno o più eventi. 
Per maggiori informazioni: International Wine Academy of Roma, Vicolo del Bottino 8 Roma -Tel. +3906 
699 34711 info@wineacademyroma.com, facendo riferimento a Canova Club /Sabina Ciuffa 
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Degustazioni Verticali  20.30 

 5 febbraio  Az. Principiano 

12 febbraio  Castello di Monsanto 

 9 aprile  Capannelle, Solare 

21 maggio  Az. Enrico Gatti 
28 maggio  Tenuta Dettori 

Euro 50,00 a persona Iva INCL. (AD INCONTRO)

Per informazioni contattare: 

Tel +39.06.69934711 
info@wineacademyroma.com
www.wineacademyroma.com

Focus on  21.00 

19 marzo     Borgogna Bianco 
 26 marzo     Borgogna Rosso 
  7 maggio    Riesling

Euro 70,00 a persona Iva inclusa (AD INCONTRO)

Banchi D’assaggio  16.00 - 21.00 

26 febbraio  L'Etna. Il vulcano, le contrade i vini 
 23 aprile  Il vigneto Abruzzo 

Euro 25,00 A persona iva INCLUSA (AD INCONTRO)

Wine Dinner 20.30  

con lo Chef Francesco Apreda 

19 febbraio, 12 marzo , 16 aprile , 14 maggio 2015 
uro 90,00 a persona, iva INCLUSA (ad incontro)

Corso di avvicinamento al vino 

16.00 - 17.30  oppure 18.30 - 20.00

5 marzo I Vini Bianchi
12 marzo   Spumante e Champagne
19 marzo   I Grandi Vini Bianchi
26 marzo  I Vini Rossi
9 aprile I Grandi Vini Rossi

16 aprile  I Vini da Dessert

Euro 360,00 a persona, iva INCLUSA 
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Per informazioni contattare: Tel. +39.06.69934711; info@wineacademyroma.com

www.wineacademyroma.com

Corso di avvicinamento al vino

5 marzo 2015

I Incontro : I Vini Bianchi

Vitigni; tecniche e stili di vinificazione; principali zone d'Italia; principali zone della Francia (Loira,
Borgogna, Alsazia, Jura); il resto del Mondo (Germania, Australia, USA, Israele); assaggio di 6 vini

rappresentativi delle diverse aree geografiche e stili.

12 marzo 2015

II incontro: Spumante e Champagne

Vitigni; tecniche di rifermentazione; principali zone d'Italia, principali zone della Francia; il resto
del Mondo (Spagna, Germania, Inghilterra); assaggio di 6 vini rappresentativi delle diverse aree

geografiche e stili.

19 marzo 2015

III incontro: I Grandi Vini Bianchi

Vitigni; tecniche e stili di vinificazione; principali zone d'Italia; principali zone della Francia; il
resto del Mondo, assaggio di 6 vini rappresentativi delle diverse aree geografiche e stili.

26 marzo 2015

IV incontro: I Vini Rossi

Vitigni; tecniche e stili di vinificazione; principali zone d'Italia (Toscana, Piemonte, Veneto,

Sicilia); principali zone della Francia (Borgogna, Bordeaux, Châteaunef du Pape); il resto del

Mondo; assaggio di 6 vini rappresentativi delle diverse aree geografiche e stili.

9 aprile 2015

V Incontro: I Grandi Vini Rossi

Vitigni; tecniche e stili di vinificazione; principali zone d'Italia; principali zone della Francia; il
resto del Mondo; assaggio di 6 vini rappresentativi delle diverse aree geografiche e stili.

16 aprile 2015

VI incontro: I Vini da Dessert

Vitigni; tecniche e stili di vinificazione; i vini fortificati (Marsala, Madeira, Sherry); principali zone
d'Italia (Piemonte, Veneto, Sicilia, Sardegna); principali zone della Francia (Sauternes, Loira,

Alsazia); il resto del Mondo (Spagna, Portogallo, USA e Canada, Germania); assaggio di 6 vini

rappresentativi delle diverse aree geografiche e stili.

Euro 360,00 a persona IVA inclusa per l’intero ciclo di sei lezioni
OPZIONE (16.00 – 17.30)  OPZIONE (18.30 – 20.00)
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